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直営なんて
どうやっていいか
わからない…

急に給食の
委託契約が
打ち切られた！

委託費が高騰して
運営に限界…

現地・オンライン同時開催

2025.7.29 (火)
13:00～14:30

日時

(株)ナリコマエンタープライズ　神奈川営業所

第1部　13:00～

第2部　14:00～

クックチル×ナリコマで直営化実現
給食運営の在り方と切替フローとは？

物価や人件費、水道光熱費など、給食運営に関わる支出が増
加し続ける昨今、委託会社の「値上げ」や「撤退」によるご
相談が急増しております。
これまで主流であった原材料調理や外部委託といった運営ス
タイルは、今、大きな転換期を迎えています。本セミナーで
は、人手をかけず、可能な限り低コストで、それでいて美味
しいお食事を提供できる方法をご紹介いたします。

調理デモンストレーション・現地試食
現地ご参加のお客様には、ご試食もご用意しております。

常食 ソフト食 ミキサー食 ゼリー食

委託切替推進セミナー

給食運営の在り方を考える

委託運営からの脱却

⇓お申し込み・お問い合わせは裏面から⇓
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充実の
アフターフォロー

ナリコマは創業以来、医療・介護福祉業界に30年以上お食事を提供して参りました．
そのノウハウを活かし、人材不足といった課題に対し、ニュークックチルをはじめとした解決策をご提案しています．

人手不足 美味しく良質な
お食事

厨房の収支改善

㈱ナリコマエンタープライズ神奈川営業所㈱ナリコマエンタープライズ神奈川営業所

ZoomZoom

下記項目をすべてご記入の上、『FAX送信』または『お電話』にてお申し込みください。

□ 現地・神奈川営業所（定員10名）　□ オンライン（定員なし）

貴施設名

メールアドレス

お役職

常食常食 ソフト食ソフト食

ミキサー食ミキサー食 ゼリー食ゼリー食

（ お電話対応時間：9:00 - 18:00 ）

クックチル×ナリコマで直営化を実現　～給食運営の在り方と切替フローとは？～

現地会場現地会場

オンラインオンライン

参加方法
必ず☑してください

貴法人名

ご住所

電話番号

ご参加者様名
人数分ご記入ください

第一部第一部

13:00 - 13:5513:00 - 13:55

第二部第二部

1414:00:00 - 14:30 - 14:30

ホームページからでもお申込み可能ですホームページからでもお申込み可能です

ナリコマで検索｜

現在直営の皆様へのご提案 現在委託の皆様へのご提案

● 厨房運営のコスト削減

● 人員確保のお手伝い（広告など）

● 厨房で必要な帳票類は弊社システムで解決

● 定期訪問などアフターサポートも万全

● 高品質なクックチル食材をお届け

●下処理・加工が不要のため少人数で運営可能

● 普通食と同献立/価格で3種の介護食をご用意

● 365日サイクルで季節感のある食事内容

直営という選択肢を持つために！！

調理デモンストレーション・現地試食・質疑応答

出張試食会も承っております！

講師：(株)ナリコマエンタープライズ 

東京営業所 ▹ 03-5357-7680
受付担当（金丸）▹ 070-8784-5922

（ FAX送付先▹03-5357-7681 ）

・なぜ、委託や原材料調理での運営がひっ迫している？

・最適な給食運営の選択肢とは？

・直営×ナリコマ運営！！導入フローを徹底解説。

・ご導入施設様の事例紹介。

　ご導入時の課題や不安に、どう立ち向かったのか…
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